CREMA DE CHOCOLATE O FUDGE DE CHOCOLATE

1 lata de leche evaporada
1 tableta de Chocolate amargo 75%
1 lata de leche condensada

Mientras se enfrian los bizcochos podemos preparar la crema de
chocolate para el relleno y la cobertura.
» Colocamos la leche evaporada y la leche condensada en un
cazo de fondo grueso, junto con el chocolate troceado.
» Calentamos a fuego moderado y vamos removiendo de forma
constante hasta conseguir que tenga la textura adecuada.
» El fudge de chocolate puede quedar mas o menos espeso
segun el gusto, esto dependera del tiempo de coccion,
mientras mas tiempo esté al fuego, mas consistente quedara.


https://www.recetasgratis.net/Recetas-con-leche-evaporada-ingredientes_recetas-796_1.html
https://www.recetasgratis.net/Recetas-con-leche-condensada-ingredientes_recetas-320_1.html
https://www.recetasgratis.net/receta-de-leche-evaporada-casera-62170.html
https://www.recetasgratis.net/receta-de-leche-condensada-casera-51009.html

